Vakuumfuller
RVF 420/ 420 S

\ Merkmale auf einen Blick

e Zum Fullen, Portionieren und Abdrehen

Modernes Antriebskonzept sorgt fiir exakteste

Portionierleistung

Niedriger Energieverbrauch

e Geringe Wartungskosten

o Einzigartiges Hygienedesign; einfache und

schnelle Reinigung

Minimale Restbratmengen im Foérderwerk

Méoglichkeit zur Nachstellung des Férderwerks

Serienmalige 12" Touchscreen-Steuerung

Touchpanelschutz

Einfaches Beflllen und Reinigen durch

Klapptrichter

e Grolles Forderwerk zum schonenden
Brattransport

e Servo-Abdrehantrieb bei der 420 S

Technische Daten:

Fiillleistung 2.000 kg/h

Max. Fiilldruck 40 bar

HTrichtervarianten Klapptrichter 100L, 160L, 250L, 350L
Gewicht 1100 kg

Anschlussleistung 8 KW

Clipperanschluss 'SerienméRig

Hebevorrichtung ooptional

Portionier- und

Abdrehgeschwindigkeit bei:

109
409
100 g
200 g
Portionszahl abhédngig von
Abdrehzeit und Fiillpause

RVF 420 / RVF 420 S

ca. 800 / 900 Portionen
ca. 350 / 400 Portionen
ca. 300 / 300 Portionen
ca. 200 / 250 Portionen




Die Modelle RVF 420 und RVF 430 werden allen Anforderungen der Handwerksbetriebe
gerecht. Die verschiedenen Ausstattungsvarianten sowie die optional erhaltliche Hebe-
Kippvorrichtung machen die Maschine zum perfekten Vakuumftller fir das Handwerk.

Die kompakte und platzsparende Bauweise, das glattflachig und hygienisch gestaltete
Maschinengehause, sowie das grof3e Flugelzellenforderwerk zur exakten Portionierung
entsprechen genau den Anforderungen eines Handwerksbetriebs. Alle Fullmassen werden
schonend transportiert, speziell auch bei grélieren Brateinlagen und Fleischstiicken oder
Rohwurstanwendungen. Die Forderwerke sind mit acht, zwdlf oder 14 Schiebern, sowie
wahlweise auch mit Blindschiebern erhaltlich.

Sowohl der RVF 420 als auch der RVF 430 sind fur alle Anwendungen konzipiert und
geeignet, z.B. fur die Ansteuerung von Clipmaschinen, REX-Aufhangelinien und
Vorsatzgeraten.

Der serienmalige Klapptrichter ist in den Varianten mit 100, 160, 250 und 350 Liter
Trichtervolumen erhéltlich. Das Offnen der Trichterklappe wird mittels Gasdruckdampfer
unterstitzt. Das grof3e Trittbrett rundet die Bedienerfreundlichkeit der Maschine ab.

Die serienmaliige 12 Touchscreen-Steuerung Uberzeugt durch die grofd ausgefuhrten
Bedienfelder zur einfachen Programmeingabe.

Der bewahrte ,REX Servodrive® rundet das innovative Steuerungskonzept ab. Das
Abdrehen von Kunst- bzw. Naturdarmen wird durch die starre oder rotierende
Darmbhaltevorrichtung erleichtert.
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